Taljda koksredskap fran ahardslojdlife.

BAKGRUND

2014 traffade timmermannen och trasnidaren Niklas Karlsson skedtaljaren Barn “the spoon” Car-
der pa ett internationellt taljsymposium i Dalarna. Barn driver en skedbutik i London och Niklas
gillade konceptet s& mycket att han beslutade att Sverige ocksé behovde en professionell sked-
taljare.

Han satte sig hemma i koket och téaljde skedar i tre manader. Dar foddes hans skedmodell som se-
dan blivit ndgot av en framtida svensk designklassiker genom Annika Kvints bok “Med Nya Ogon
- svensk arkitektur och design visar vagen till framtiden’

Nar Niklas deltog i ett seminarium om slojden och maten, tillsammans med bl.a. en docent i miljo-
medicin frdn Uppsala Universitet, ville Varldsarvscentret pa Stenegérd i Jarvso att han skulle uto-
ka sitt skedsortiment med fler koksgerad. Ett &r senare lanserades hans koks-kit med en kampan]
dar man kunde lamna in sina plastredskap och ldta dem ingé i ett konstverk av kasserad plast.

KOKSREDSKAPEN
Koksredskapen tillverkas av farsk bjork, med enbart en handfull enkla handverktyg, i en studio i
Jarvso.

Ytan sandpappras inte, utan rentaljs med kniv, vilket gor att ingen fiberresning uppstéar i kontakt
med vatten. Facetterna efter kniven ger redskapen en genuin handgjord kansla och med tiden
ocksé en underbar patina.

Koks-seten bestéar av fem redskap; matlagningssked, syltsked, stekspade, pannkaksspade och
smorkniv. De kan kopas som ett set eller varje redskap separat. De finns i naturlig, ljus bjork och
varmebehandlad bjork.

Redskapen ar behandlade med r4, kallpressad linolja utan tillsatser. Eftersom linoljan tranger in i
ytan och hardar naturligt genom kontakt med syre ar ingen inoljning nodvandig. Om man vill fra-

scha upp ytan kan man stryka dem med lite olivolja eller annan matolja.

Forsaljningsstallen: ahardslojdlife tictail.com och Stenegérd, Jarvso.

Koks-set av varmebehandlad bjork.
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